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Grundsätzlich schätzenwir das
persönliche Gesprächmit unse-
ren Kund*innen und erarbeiten
gernemit dir gemeinsam ein
individuellesMenü für deine
Veranstaltung.Dieses Doku-
ment ist lediglich als Hilfe-
stellung zur Speisenauswahl
gedacht und nicht als Bestell-
formular zu verstehen.

Wir stehen gerne bei Fragen
oder Beratungsbedarf zur
Verfügung.



Suppen& Eintöpfe legenwirmit 500ml pro
Portion an. Sollte eine Speise nur als Vorspeise
gereicht werden, empfehlenwir eine
geringereMenge.Wir beraten hierzu gerne.
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Suppen & Eintöpfe
ImPortionspreis inbegriffen: Baguette oder
Sauerteigbrot sowie Fassbutter (aufWunsch
veganeMargarine)

10 – 20
Portionen

ab 20
Portionen

(€ pro Port.) (€ pro Port.)

Kartoffel-Cremesuppemit Estragon 4,40 € 4,00 €

Kürbis-Cremesuppemit Apfel o. Curry 1,45 € 1,30 €

Topinambur-Cremesuppe 6,05 € 5,50 €

Klare Gemüsesuppemit Grießnockerl 5,50 € 5,00 €

Klare Rindersuppemit Grießnockerl 7,70 € 7,00 €

Vegetarisches Curry
mit Gemüse der Saison 6,60 € 6,00 €

Minestrone
(Gemüsesuppe italienischer Art) 5,50 € 5,00 €

Linsensuppe 8,25 € 7,50 €

Winzertopf (Eintopfmit Rindfleisch,
Saisongemüse und Rotwein) 9,90 € 9,00 €

Hackfleisch-Käse-Suppe 8,80 € 8,00 €

Gulaschsuppe vomRind 9,90 € 9,00 €

Chili con Carne 8,80 € 8,00 €

Chili sin Carne 8,80 € 8,00 €

Borschtsch 8,25 € 7,50 €

Wahlweisemit Fleischeinlage:
Wiener 1,00€/Port.oder Kohlwurst 1,30€/Port.

Wahlweisemit Fleischeinlage:
Wiener 1,00€/Port.oder Kohlwurst 1,30€/Port.

Bis einschließlich
Dezember 2020 verzichten

wir auf den Zuschlag bei
Mindermengen!
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Pasta & Co.
ImPortionspreis inbegriffen:
Ein einfacher Salat der Saison

10 – 20
Portionen

ab 20
Portionen

(€ pro Port.) (€ pro Port.)

Schupfnudelnmit Pilzragout 13,75 € 12,50 €

Spätzle (Knöpfle)mit
Rahmgulasch vomRind 17,05 € 15,50 €

Tagliatellemit
vegetarischer Bolognese 7,15 € 6,50 €

Farfallemit
Zucchini-Roséwein-Sahnesauce 8,80 € 8,00 €

Orecchiettemit Salsiccia 11,00 € 10,00 €

Aufläufe & Co.
ImPortionspreis inbegriffen:
Ein einfacher Salat der Saison

10 – 20
Portionen

ab 20
Portionen

(€ pro Port.) (€ pro Port.)

Gemüselasagne 8,25 € 7,50 €

Lasagne Bolognese 11,55 € 10,50 €

Shepherd's Pie (Lamm) 13,75 € 12,50 €

Cottage Pie (Rind) 9,35 € 8,50 €

Gardener's Pie (ohne Fleisch) 8,25 € 7,50 €

Gemüse-Kartoffelgratin 8,25 € 7,50 €

Bis einschließlich
Dezember 2020 verzichten

wir auf den Zuschlag bei
Mindermengen!
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Desserts 10 – 20
Portionen

ab 20
Portionen

(€ pro Port.) (€ pro Port.)

Vanille Grießmit Frucht-Topping oder
Salzkaramell 1,25 € 1,10 €

Apple Crumblemit Vanillesoße 1,65 € 1,50 €

Panna Cotta Vanille, Orange oder
Espresso 2,45 € 2,20 €

Zartbitter Schokocrememit Kardamom 2,45 € 2,20 €

Weiße Schokocrememit Himbeerflocken 2,75 € 2,50 €

Sahne-Karamell-Pudding 1,45 € 1,30 €

Beeren Tirami Su 2,75 € 2,50 €

Himbeer-Crememit Rosmarin 2,45 € 2,20 €

Joghurt-Knuspermüsli mit Frucht 2,75 € 2,50 €

Gruppenmenüs
ImPortionspreis inbegriffen:
Ein einfacher Salat der Saison

10 – 20
Portionen

ab 20
Portionen

(€ pro Port.) (€ pro Port.)

Frikadelle vomRindmit dunkler Sauce
und Petersilienkartoffeln 12,65 € 11,50 €

Vegetarische Bratlingemit dunkler Sauce
und Petersilienkartoffeln 9,35 € 8,50 €

Kohlrouladenmit dunkler Sauce und
Röstkartoffeln 13,75 € 12,50 €

Hühnerfrikasseemit Reis 11,55 € 10,50 €

Grünkohlmit Röstkartoffeln 17,05 € 15,50 €

Saltimbocca von der Putemit
Weißweinsauce undGnocchi 19,25 € 17,50 €

Bis einschließlich
Dezember 2020 verzichten

wir auf den Zuschlag bei
Mindermengen!

In der Spargelsaisonwahlweise
mit frischemSpargel 1,00€/Port.



Der Schwerpunkt bei der Zubereitung unserer Caterings liegt aufmöglichst regional erzeugten
Zutaten, saisonal passendenMenüs und handwerklicher Herstellung.Welche Zutatenwir nicht

direkt und regional beziehen können sind dafür bio-zertifiziert. Fleisch und Backwarenwerden von
regionalen BioHandwerksbetrieben bezogen. Zudem sindwir selbst seit 2020mit demEU-

Biosiegel ausgezeichnet undwerden somit regelmäßigen Kontrollen unterzogen.

Mehr dazu:
www.des-teufels-fette-beute.de/ueber-uns
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